Forfait g piéces

Pléces salées :

“Brochette de poulet Yakitorl
-Chou Truffes et mozzarella
-Gyoza poulet curry
-Muffin au saumon
-Mini crogque Jambon emmental
-Eelair sauwmon fumé
-Chou escargot persil
-Petit pain de campagne au gruyere
-Mini madeleine (tomates, pesto,
olives, fromage)

-Mini navette fourrée (poivrons,
sawmon, tourteau, St jaceues)
-Sandwich cabillawd et épices douces
-Club sandwich Sawmon concombre
-Charcuteries artisanales
-Mini wrap jambon fromage frais
-Gouwggeres emmental
“Burger feuilleté au saumon
-Morticette fagon Flammekueche

- 1464—0/pcvs.

Les Verrines salées :

-Polvrons confits
-caviar d'aubergines
“Betterave frambolse
-Avocat tomates confites
-Olives tomates cerises

Les Macarowns salés :

-Saumon fumé aneth
-Chévre miel
-Saint Jacgues Chorizo
-Tapenade
-Fromage ail et fines herbes
-Fote gras figue
-Towmates séchées pesto
-Olgnons confits au vin

rouge

Powr obtenlr votre devis avee

service et vaisselle tinclus,

contactez-nous dés

matntenant.

Mis a jour le 12/05/2025

TARIFS HT

RECEPTIONS

Pléces suerées :

-Mint mi-cutt chocolat
-Madeleine pur bewrre
-Macarown caramel bewrre
salé (ow autre parfum)
-Mini financier
-Mint canelé de Bordeawx
-Panna Cotta fruits rouges
-Salade de fruits
-Mini tartelette aux fruits
-Mint donuts
-Mint créme britlée
-Chouquette
-Corbeille de fruits frais
-Soupe de fraises
-Mini Paris-Brest
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(1 ow 2 pitces minimum par personne, ou ew tllimité selon L'atelier)

REGEF 1HUNO

Jambon Servano a La découpe ..... 3,70€

Brochettes de qambas marinées a la plancha ..... 3,70
(Curry coco, Provengale, Mexicatwne, ete...)

Brochette de Filet de boeuf marinée ..... 3,70¢

Saumon fumé artisanal ..... 3,70¢€
(Pain brioché de boulanger, Bewrre de baratte demi-sel, Flewr de sel de Lile de RE, Créme Tzatziki)

Mini-Burrata, créme glacée vinaigre balsamigque IGP .....4,10€

Fole gras de canard mi-cult de la Ferme de La Belvindiére ..... 4,10€
(Pain brioché de boulanger, Flewr de sel de Lile de RE, Polvre noir du Vietnam, Panaché de Chutneys)

MInL-Burger Gowrmet ..... 4,10€
(Boeuf, canard, cochow ow poulet, fromage AOP)

Noix de Saint Jacques a la plancha ..... 4,10
(marinées ow bardées aw Lard fumé +0,40¢)

Bar & hultres de cancale ..... 4,10€
(Pains spéeiaux, Beurre de baratte demi-sel, Citrow, Vinaigre échalotes)

Foie gras poélé IGP Sud-Ouest ..... 5,50¢
(Pain brioché de boulanger, Fleur de sel de Lile de RE, Polvre noir du vietnam, créme
balsamicue)

Ak

Milkshakes ou Swoothte ..... 3,50¢

Crépes Ou Gaufres party ..... 3,50€
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(tarifs dégressifs)

REUEF 1HUNO

Formule Open-Bar
powr votre vin d’honneur ou autres moments (2h00) :

Cocktails alcoolisés => g€00/personne
Softs et eaux => 1€£90/personmne
Champagne => 13£40 personne

vouvray => _9€00/personne

Formule Open-Bar pour Votre repas (4hoo) :

Softs => 1£90/personne
Eaux en bouteilles plastiques => 1£10/personne
Eaux en bouteilles verres consignées => 2€20/personne
Nos Vins en carafes (rouge, blanc, rosé) => z€40/personne
Nos vins en bouteilles (rouges, blanc, rosé) => 5£90/personne

Option Carboglace pour sublimer vos buffets => 140¢

Autre formules sur demande
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RECEF 1HUNO

LA MER

Tartare aux petites noix de St-jacques, créme de pols ,70€

Al ek

Millefeutlle de filets de rougets rtis, creme de basilic frais 8,70

Al ek

Chiffonnade de saumon fumé artisanal 9,00€

Atk

cassolette de La wmer (selow arvivage) , créme de homard 9,00€

LA TERRE

cassolette d'escargots de Bourgogne aux plewrotes, creme d'ail 8,70¢€

Atk

Burrata DL Bufala, verdure et vinaigrette Balsamique IGP, Créme glacée Polvrons rouges et
Plment d’Espelette AOP 8,70€

Aesde ek

Fole gras de canard wmi-cuit maison de Lla Ferme de la Belvindiére, toasts et chutney de figue
9,00€
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(garnitures de Légumes incluses)

LA MER

RECEF 1HUNO

Dos de cabillawd rbti, créme de poivrons rouges 15,90€

Aedesde el

Pavé de sawmon cuit i Lunilatéral, créme d’estragon 15,90€

Aedesde el

Brochettes de Noix de St Jacques roties, créme de chorizo 137,50€

LA TERRFE

Médaillons de quast de veau fermier IGP Label Rouge Aveyron Ségala rbtis, créme de foie
gras 15,90€

At ek

Magret de canard de La Ferme de La Belvindiére, sauce aigre dowce framboise 15,90€

At ek

Confit d’échine de cochown de Lait 15,90€

At ek

Supréme de pintadeau fondant farct fagon vallée d’Auge, créme de Cidre Fermier Local BIO
16,70€

Aesdedde el

Faux-filet d'agneaw |GP Ecosse, creme de pain d'épices 16,70¢€

Aesdedde el

Filet de boewf Chateaubriand aux wmorilles 15#,90€
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Trio de fromages a L'assiette, salade de jewnes
pousses en vinaigrette 4,50€

Ardoises de 5 fromages, raisins, noix, beurre IGP et
salade de jeunes pousses en vinaigrette &,50€

Buffet de & fromages, raisins, noix, beurre IGP et
salade de jeunes pousses en vinaigrette 8,50¢

A A e s st e sl e sl s st e sl e sl st st ke st ke st ke st ke st e e e et el et el ok ot ootk ool kol ook o ok

Fontaine de chocolat avec bonbons et fruits frais 4,00€

etk
Pyramide de gateaux, parfum au choix 6,00€

(Décoration, marquage et artifices Longue durée compris)

Atk

Piece montée (3 choux/pers.) , parfum aux choix 8,00€
(Décoration, marquage et artifices Longue durée compris)

Atk

Forfait mignardises sucrées (5 piéces/pers.) 9,00€

Aedesde el

Forfait Pyramide de gateaux & Mignardises xz 9,50¢
(Décoration, marquage et artifices lLongue durée compris)

Aotk

Forfait Pléce montée & Mignardises 9,50¢
(Décoration, marquage et artifices lLongue durée compris)
(2 choux/pers., parfum aw choix)
(Mignardises : = pieces/pers.)

Mis a jour le 12/05/2025 TARIFS HT 6 suri12



(pas de Limite d’doe) REGEF 1TUNO

Enfants : 16€/pers.

Acces auw vinm d’honneur avee
5 piéoes cocktatl

“Burger Poulet et Pomwmes nolsettes

-Acces auw dessert adulte

Ados : R2E/pers.

Acces au vin d’honnewr avee
4 piéces cocktatl

“Burger Boeuf et Pommes nolsettes

Acces au dessert adulte
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Le tarif dépend de vos choix

REGEF 1HUNO

A partir de 20¢/personne
(tncluant Le grillardin et tout Le matériel nécessatre)

Chipolatas de porc - Merguez boewf mouton
Chorizo de pore - Chorizo de canard IGP
Andoutllettes - RLbs de pore mariné BBR
Brochettes de filet mignown de pore marinée
Magyret de canard |GP - Faux-filet d'agneaun (GP
cote de boeuf - Bavette
Pilons de poulet marinés
Brochette de volaille marinée - Brochette de boeuf marinée
Glgot d'agneau sans os maringé
Echine de cochon marinée - Poitrine de cochon marinée
qambas grillées

Autres piéces suwr demande

Salades composées maison
Chips
Frites fratches
Brochettes de LEgumes
Ponmumes oe terve grenaille voties

Autres garnttures sur demande
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14,00€/pers.

RECEF 1HUNO

Salades composées fabrication maisow :

De 50 i 75 personnes : 3 salades au choix
Des F6 personnes : 4 salades aw choix
Au dela de 100 pers. : 5 salades aw choix

Piémontaise, Salade trio chou jambon emmental, Salade de pates au Pesto
rouge, Salade de riz, Farfalles au surimi, Carottes ripées, Taboulé,
Concombres i La créme, Betteraves & La créme, Haricots verts vinaigrette,
Salade de tomates, Pomwmes de terre en vinaigrette, Champignons i La
créme, ete ...

Sauctssow i L'all - Rosette
Filet de poulet fondant - RtL de pore
Jambown Serrano - Rillettes
Sauces, corntchons, bewrre
Brie
(Pain non compris)

AR A ek

Pour Le dessert, pensez a nos glaces haut de gamme
fabriguées par notre glacier Metllewr Owvrier de France
(4, 70€/pers.) Nombreux parfums au choix.

g e B
’“ »ﬂ .y i
Ry Eauepien Egpion &9

Photo nown contractuelle
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(D’Octobre & Avril, dés 6o personmnes)

RECEF 1HUNO

Riz, petits pois, encornets, moules, grosse gambas, poulet, chorizo, polvrons, tomates,
olgnons, citrons, safran et autres épices

Pommmes de terre, olgnons, poitrine fumée, créme, vin blanc, Reblochon de Savoie AOP
(supplément salade verte vinaigrette 1£50)

Jambonneaw, créme, vin blance, champignons, lard fumé, Crozets

Poulet, vin blance, tomates, poivrons, oignons, chorizo, épices, pomumes de terre

Poulet, merguez, boulettes boewf ow agneaw aw choix, couscous de qualité supérieure,

carottes, olgnons, courgettes, navets, pois chiches, cortandre fraiche,jus de cutsson dowx et
plmenté

Chow cuising, saucisse de Strasbourg, jambonneaw, saucisson i L'ail, saucisse fumée,
pommmes de terre

Ribs doux frangais 6250. minbmuwm marinés Barbecue, poélée de pommes de terre grenaille
rbties au romarin
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REGEF 1HUNO

Pain artisanal, Confit de canard IGP Sud Ouest, Comté AOP,
Roguette, Confiture d'olgnons rouges, Sauce aigre douce framboise
=> 13£00

Pain artisanal, Haché de boeuf Charolais maison 1509, St
Nectaire AOP, Roquette, Olgnons rouges, Poitrine fumée, Cornichons,
Sauce Béarnaise => 15€00

Pain artisanal, Effiloché de cochon, Reblochon AOP,
Roguette, Olgnons rouges, Sauce laro fumé et champignons => 15€00

Pain artisanal, Filet de poulet maring, Brézain fumé,
Rocuette, Olgnons rouges, Confit de tomates, Sauce Mayonnaise
=> 13£00

Pain artisanal, Emincé de veaw épicé, Tomme Noire des
Py rénées, Roguette, Olgnons rouges, Chorizo tbérigque Bellota, Sauce
PoLvrons rouges confits => 15€00
Pain brioché, Nuggets de filet de poulet , Cheddar,
Roguette ou Miche, Olgnons rouges, Cornichons, Ketchup, Ma 5owwa£se

=> &€00 (+2¢€ en version boeuf)

3£00
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(dés z2¢/pers., & pav’cir de 50 personnes)

APIC

REGEF 1HUNO

Déplacement, service pendant 1hz0, vaisselle et
nappage des buffets inclus

Eaux
Jus de fruits centrifugés et/ou pressés frais minute
Chocolat chawd gourmand, thés, café
Mini-Viennoiseries et Pain frais
Mint-crépes ou Gaufres
Madeleines
Nutella, sueres, confitures, beurre, miel
Mini-Sauctsses
Lard
oeufs brouwillés
Charcuteries diverses
Fromages AOP tranchés
Cowmpote BLo artisanale
Fruits frats
Fromage frais (signy Ste Mére

Mis a jour le 12/05/2025 TARIFS HT 12 sur 12



